Alceno %

BODEGAS DESDE 1870 JUM"—LA

DENOMINAGION DE ORIGEN
PROTEGIDA

Alceno Rosado

Bodega: Bodegas Alceno
Tipo: Rosado

D.O: Jumilla

Graduacion: 13% vol.

Variedad: 100% Monastrell.

Elaboracion:

Realizamos una elaboracion dirigida a conservar los
aromas primarios de la uva y que se conserven en buena
intensidad, para lo cual realizamos un importante
control de las temperaturas en todos los procesos de
elaboraciény conservacién del vino.

Cata:

~ Aromas florales y futales muy intensos, en boca es

quilibrado e intenso con un prolongado retrogusto muy

f\i‘,\gﬁ agradable a futa madura, con recuerdos a golosina.
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