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Bodega: Bodega Dehesa de Luna
Tipo: Tinto

D.O: Vino de Espana. Finca Dehesa de Luna.

Graduacion: 15% vol.

Variedad: Cabernet Sauvignon 100%

Elaboracion:

Vendimia manual en cajas de 10kg con doble seleccién.
Maceracion en frio durante 4 dias en tino de roble
francés de 5.000L, seguida de fermentacién de 8 dias con
remontados y delestages. Tras 11 dias de maceracién
postfermentativa con bazuqueos, el vino realizé la
malolactica en barricas de roble francés de 2251, donde
también cri6 durante 14 meses.

Cata:

~ Color rojo picota con reflejos granates. Aromas intensos
~ ycomplejos a frutos negros y rojos maduros, con notas
~ minerales, especiadasy toques de barrica como
balsamicos, chocolate y toffee. En boca es largo, frescoy
aterciopelado, con recuerdos de casis y mora.
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