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Nectar de Farruche socl.

Bodega: Bodega Corrales Espinosa

Tipo: Tinto dulce

D.O: Valdepenas

Graduacién: 14,5% vol.

Variedad: 100% Tempranillo
Elaboracion:

3 meses en roble Frances y Americano
Cata:

Este vino tinto dulce, elaborado con uva Tempranillo,
ofrece una experiencia singular. De color profundoy
brillante, anticipa un aroma donde se entrelazan notas
de fruta madura con sutiles toques especiados y vainilla,
provenientes de su esmerada crianza de tres meses en

- barricas nuevas de roble americanoy francés.
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