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CELLER | /&5 () HISTORIC Denominacid
d'Origen

Castell del Remei Oda Blanc

Bodega: Bodegas Castell del Remei

Tipo: Blanco fermentadoy criado en roble

D.O: Costers del Segre.

Graduacion: 14% vol.

Variedad: Macabeo 53%y Chardonnay 47%
A R !

Elaboracion:
) I L Vinedos propios. Crianza de 8 meses en barricas nuevas
BLANC Y . . . .
=7 de roble americanoy francés con batonnage peridédico

LA m CON T Cata:
B i Color amarillo pajizo con reflejos dorados. Aromas
intensos a manzana madura, madera sutil, especias
dulces, orejones y notas de pasteleria. En boca es dulce,
untuoso y equilibrado, con taninos agradables y acidez
fresca. Final largo con recuerdos a tostados y piel de

citricos confitada.
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